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FORNO ELETTRICO A CONVEZIONE

MODALITÀ DI COTTURA E DI FUNZIONAMENTO
• Convezione 70 - 300°C
• Convezione con umidificatore
• Manuale a tempo
• Manuale in continuo

DOTAZIONI DI CONTROLLO
• Elettromeccanico con comandi manuali
• Selettore temperatura regolabile da 70 - 300°C 
• Selettore tempo programmabile fino a 120 minuti con suoneria di avviso 

fine cottura
• Autoreverse (inversione automatica del senso di rotazione della ventola) 

per una perfetta uniformità di cottura
• Umidificatore con regolatore automatico
• Sfiato camera di cottura
• Illuminazione camera di cottura
• Protezione contro gli spruzzi d’acqua IPX3

DOTAZIONE DI SERIE
• Paratie portateglie

OPTIONAL  -  DA RICHIEDERE ALL’ORDINE DEL FORNO
• Predisposizione per allacciamento cappa di aspirazione
• Predisposizione al sistema di ottimizzazione energetica

COSTRUZIONE  
• Camera di cottura in acciaio inox, con bordi completamente arrotondati ad 

ampio raggio per una più facile pulizia
• Isolamento termico della camera di cottura, spessore 25 mm
• Porta di chiusura con doppio vetro temperato, ad intercapedine d’aria 

e vetro interno atermico per un minore irraggiamento di calore verso 
l’operatore ed una maggiore efficenza

• Vetro interno con apertura a libro per una facile operazione di pulizia
• Maniglia con apertura destra e sinistra
• Guarnizione su facciata forno in gomma silicone resistente al calore ed 

all’invecchiamento
• Deflettore apribile per una facile operazione di pulizia del vano ventilatore

RISCALDAMENTO ELETTRICO 
• Riscaldamento camera di cottura tramite resistenze elettriche corazzate in 

INCOLOY 800

DOTAZIONI DI SICUREZZA
• Termostato di sicurezza camera di cottura
• Dispositivo di sicurezza contro la sovrapressione e la depressione in camera 

di cottura
• Termico di sicurezza motore
• Microporta meccanico



REC 051 M

ACCESSORI EXTRA
• Doccetta di lavaggio, completa di flessibile in acciaio inox, raccordi ed 

attacchi - 2,5 mt.
• Cappa di aspirazione, con condensatore ad aria (utilizzabile solo su forni 

già predisposti)
• Telaio di sovrapposizione per adeguanmento altezza, nell’installazione 

forno con cappa
• Filtro grassi
• Supporto base in acciaio inox
• Supporto base in acciaio inox con portateglie integrato
• Armadio caldo in acciaio inox con comandi elettromeccanici e portateglie 

integrato
• Carrello porta detergente in acciaio inox - Capacità 2 taniche da 10 l.

• Combiclean - Detergente alcalino per la pulizia del forno (tanica da 10 l.)
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DATI TECNICI

1 - Interruttore generale e manopola impostazione temperatura in camera di 
cottura

2 - Manopola impostazione tempo di cottura

3 - Umidificatore con regolatore automatico

CAPACITÀ  (GN)

Interasse  (mm)

Dimensioni esterne

Dimensioni con imballo

Peso - Lordo / Netto

Potenza elettrica totale

Potenza riscaldamento camera

Potenza ventilatore

Tensione di alimentazione



50

REC 051

• 3 AC 230 V
   nr. 4 x 2,5 mm2

• 3N AC 400 V
   nr. 5 x 1,5 mm2

55 720
830

55

19520

55 54
05

55

46
0

64
0

85

Ø 3/4"

20

685

130

195

15

830
720

55

55

59
5

59
0

50
55

55

85

460 640

45

55

50

65
80

I dati riportati sul presente documento sono da ritenersi non vincolanti. L'azienda si riserva di apportare modifiche tecniche in qualsiasi momento.
The specifications shown in this document are to be considered not binding. The company reserves the right to make technical changes at any moment.
Die auf dieser Unterlage angegebenen technischen Daten sind als unverbindlich anzusehen. Die Firma behält sich das Recht vor zu jeder zeit technische Änderungen vorzunehmen.
Les données techniques sur ce document ne doivent pas être considérées contraigrantes. La societé se réserve le droit d'apporter des modifications techniques à tout moment.
Los datos tecnicos indicados en el presente catalogo no son vinculantes. La empresa se reserva el derecho de efectuar modificationes sin previo aviso.
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REC 051 M

IPX 3

Ingresso cavo di alimentazione elettrica Tappo disinscrostante del boiler Aspirazione aria Scarico liquidi

Ingresso gas e tipo filettatura Sfiato vapori e sicurezza 
depressione camera Ingresso acqua normale Scarico condensa

Camino fumi Sfiato vapori della camera Ingresso acqua addolcita
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Secondo la normativa CE gas, per ogni apparecchiatura va predisposto idoneo sistema di evaquazione gas combusti (Tipo B13, B23, A3)


